
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération - En cas d’intolérance, consultez le tableau des allergènes à votre disposition. Conformément au décret n°2025-141 du 13 février 2025, l’origine de nos viandes est affichée dans l’établissement. �Prix nets - Service compris.
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La RenaissanceCafé-Brasserie Libourne

Suivez-nous !

@larenaissancelibourne
www.larenaissance-libourne.com

Serv ice  restaurat ion  m id i  et  so ir

Du lundi au samedi et jours feries

Service tardif - Pensez  a reserver !

NOS VINS ROUGES 
D’AILLEURS

. Château la Negly - La Falaise    38€50
  La Clape
. Excellens          27€70
  Marquès de Càceres
  Rioja - Crianza Espagne
. Château Capitoul - Rocaille    28€40
  Languedoc La Clape
. Màs Karolina         29€80
  Côtes Catalanes
. K Talent          28€50
  Côtes du Roussillon

Suivez-nous !

NOS BULLES
. Prosecco Doc Treviso    24€00
  Mionetto by Freixenet - Brut 
. L’Illustre Champagne Vezien  55€00
  Brut
. Grande reserve        80€00
  Champagne Gosset - Brut

NOS VINS ROSeS
. Gris de la Dune             23€90
  Pays d’Oc
. Château Maïme - Promise           25€90
  Côtes de Provence
. Le M de Saint-Maur          27€90
  Cru classé  Coup de<
Côtes de Provence

. Symphonie            35€40
  du Château Ste-Marguerite
  Cru classé
  Côtes de Provence 

NOS VINS BLANCS
. Château Turcaud         24€70
  Entre-deux-Mers
. Château Goudichaud       28€80
  Graves de Vayres 
. Petit Chablis          37€20
  Domaine de Garnier
  Petit Chablis
. L’Abeille de Fieuzal         39€00
  Pessac-Léognan
. Orby Sec            19€70
  Côtes de Gascogne
. Orby Moelleux           21€10
  Côtes de Gascogne
. Domaine de Fortunet          25€90
  Moelleux Côtes de Gascogne
. Domaine des terres dorees      27€60
  Beaujolais blanc-classic
  100% Chardonnay blanc
. Excellens  Coup de<          24€70
  Marquès de Càceres Rueda
  100% Verdejo

NOS PLANCHES
. Mixte  A toute heure !   18€00

Charcuterie, fromage

. GOURMANDE        28€00
  Sardines à l’huile, rillettes de saumon 
  Croustillant de poulet, rillettes de chorizo
  Burrata au basilic, tomates cerise

ApEro
. Sangria blanche             (Pichet 75 cl.) 24€00
   Freixenet

. Chapelle d’Alienor by La Gaffelière        23€80
  Bordeaux Supérieur
. Château Croix-Mouton                  25€00
  Bertrand Ravache  Coup de<
  Bordeaux Supérieur
. Château La Croix          27€80
  Fronsac
. L’Orangerie             (75 cl.) 25€90
  du Château Carignan            (50 cl.) 23€90
  Cadillac - Côtes de Bordeaux
. Château Goudichaud        29€30
  Graves de Vayres
. L’Abeille de Fieuzal        44€50
  Pessac-Léognan
. Pommeraie de Brown         41€40
  Pessac-Léognan 
. Roque Le Mayne          27€80
  Castillon - Côtes de Bordeaux
. Le Pic du Versant           38€70
   Caroline et Loulou Mitjavile Coup de<
  Castillon - Côtes de Bordeaux

. Château Paloma 360°  27€00
  Castillon - Côtes de Bordeaux 
. Château Petit Faurie Quet       35€60
  Saint-Emilion Grand Cru
. Château L’Etoile de Clotte        34€50
  Saint-Emilion Grand Cru
. Baies de Bernateau         25€20
  Saint-Emilion
. Château Saint-Valery         28€80
  Saint-Emilion
. Château La Vaisinerie        28€80
  Puisseguin Saint-Emilion
. Château Durand-Laplagne        28€80
  Puisseguin Saint-Emilion
. Château Calon    29€40
  Saint-Georges Saint-Emilion
. Château Roc de Calon         29€40
  Montagne Saint-Emilion
. Château Puy-Galland   19€20
  Francs - Côtes de Bordeaux

NOS VINS ROUGES

Envie de partager ? 
Toutes nos entrees s’y pretent

FAITES-VOUS PLAISIR !

CoupS dE <
DOMAINE DES TERRES DOReES
Jean-Paul BRUn
Les crus du beaujolais rouge
. Morgon      33€30
  AOP
. Moulin à vent        36€90
  AOP
. Beaujolais Blanc Classic     27€60
  100% Chardonnay - Blanc

. Pinot noir     36€60
  AOP Bourgogne Pinot noir

Bio


